Gourmet-Menu

Amuse gueule

Taubensalat mit Artischocke
Steinbutt mit Kaiser schoten
Sorbet du jour

Hirschriicken mit Cassissol3e
Spitzkohl und Grief3nocken

Rhabarbervariation
Petitsfours
Euro 58,00

Selbstverstandlich servieren wir gern alle Gerichte aus dem Menl auch einzeln

Hlser s Spezialitaten

€uro
Lauwarmer Salat von der Ente 17,50
kleine Portion 12,00
Bouillabaisse Fischel ntopf 19,50
kleine Portion 13,50
Kalbsnieren mit Senf auf alte Art
dazu Blattspinat und Kartoffel plree 23,50
Lammricken mit milder Knoblauchsol3e,
geschmortem Stiftsgemuise und Kartoffelgratin 24,50
Unsere Weinempfehlung
2009 Riedling Hochgewachs, Qualitétswein Glas0,21 5,90
Weingut Kallfelz, M osel
2009 Cotes-du-Rhone, Belleruche, M.Chapoutier GlasO,11 4,80

Flasche 0,71 32 .00

Alle Gerichte sind ohne kiinstliche Geschmacksverstarker und chemische Zusitze von uns hergestellt.



